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Afi r‘m a ba hace unas semanas la Ministra de

Industria, Comercio y Turismo del
Gobierno de Espana que “la gastronomia es cultura, son nues-
tras raices y también, por tanto, un reclamo turistico”. Compar-
timos, indudablemente, dicha afirmacion. La gastronomia es un
elemento propio y diferencial de cada territorio que en nuestra
region adquiere una singularidad renombrada por la riqueza y
variedad de los productos autéctonos, transformados y cocina-
dos con gran pericia, capacidad e innovacién por los profesio-
nales del sector en nuestra provincia; los cuales, afio tras ano,
siguen sorprendiendo al publico que visita sus establecimientos
ofreciéndoles experiencias Unicas e irrepetibles.

Hemos vivido anos dificiles y especialmente complicados para
las empresas del sector turistico y la restauracién. Muchos, la-
mentablemente, se han quedado por el camino. La adversidad,
en cambio, no ha logrado doblegar la ilusion de la mayoria de
nuestros hosteleros, y buena muestra de ello reside en las crea-
ciones que se recogen en esta Edicidn, y que vecinos y visitantes
podran encontrar y consumir a lo largo de este aio en los esta-
blecimientos de los municipios de Zaragoza, Ejea de los Caba-
lleros, Calatayud, Morata de Jalén, Alagon, Carifiena, Cadrete y
Maria de Huerva.

iDisfruten de la fiesta de las tapas!

José Maria Marteles Gracia
Presidente Asociacion Profesional de Empresarios
de Cafés y Bares de Zaragoza y Provincia




GUIA OFICIAL 2022
CONCURSO DE TAPAS ZARGOZA Y PROVINCIA

E l tu r i S m O gastrondmico se ha convertido en una
tendencia, y Zaragoza capital y pro-
vincia son un reclamo importante para el turista. En la actualidad uno

de los motivos principales del viaje es la gastronomia, porque permi-
te vivir nuevas sensaciones y experiencias Unicas.

La Diputacién de Zaragoza quiere poner en valor el compromiso de
multitud de profesionales que regentan un establecimiento de res-
tauracién en la ciudad y en cientos de pueblos. Y tras dos anos de
encierros con la pandemia, somos plenamente conscientes de lo im-
portantes que son como espacio de encuentro, de socializacion y de
disfrute. Por todo ello, colaboramos con la Asociacion de Café y Bares
de Zaragoza y provincia, con la publicacién de esta Guia de Tapas de
Zaragoza 2022, para que el turismo gastronémico sea un estimulo
para visitar nuestra tierra a lo largo de todo el afo.

Tenemos productos de calidad, y existe compromiso. Disfrutemos de
nuestras tapas y valoremos nuestra gastronomia y a quienes los ha-
cen posible.

Juan Antonio Sanchez Quero

Presidente de la Diputacién Provincial de Zaragoza
Cristina Palacin Canfranc

Diputada delegada de Turismo
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I_a gastronom I’a es sefia e identidad de

nuestra tierra. EL Con-
curso de Tapas de Zaragoza y Provincia, organizado por la Asociacion
de Cafés y Bares de Zaragoza y Provincia, es la mejor muestra del tra-
bajo, la calidad, el talento y la versatilidad de los cientos de profesio-
nales que dan vida a los establecimientos de nuestra ciudad. Las tapas
concentran en su micrococina la mejor carta de presentacién para los
sentidos de visitantes y ciudadanos. Una labor de innovacion y apues-
ta continuada por los productos de cercania y calidad que dan buena
cuenta de la tradicién, las raices, la historia y la evolucién de nuestros
fogones. En esta Guia se recoge la mejor imagen de nuestra ciudad a
través de un concepto como la tapa, que en realidad supone todo un
acto ceremonial que lleva aparejado la compania, el ocio y las relacio-
nes sociales, una sintesis de cdmo los zaragozanos entendemos la vida.

En cada edicion del Concurso de Tapas, el sector de la hosteleria
demuestra todo su potencial y se erige en el mejor embajador de la
imagen de marca de nuestra ciudad, siendo asi un importante foco
de atraccién y uno de los pilares basicos del fomento del turismo. Por
ello, desde el Ayuntamiento de Zaragoza seguimos mostrando nuestro
apoyo al sector y avanzamos en nuevas iniciativas que generen econo-
mia e innovacién. Una de esas estrategias se iniciara en julio de 2022
cuando, a lo largo de todo un afo, Zaragoza se convierta en la Capital
Iberoamericana de la Gastronomia Sostenible, una oportunidad para
seguir trabajando juntos en la formacion, la calidad, el producto de
cercania y la proyeccién exterior a través del arte y el buenhacer de
los profesionales hosteleros. Desde la cercania y la apuesta decidida
por el talento del sector, y desde el convencimiento de su peso en la
atraccion turistica y en la configuracion de nuestras senas identitarias
y diferenciadoras como ciudad, las tapas nos invitan a celebrar la cara
mas amable, saludable, sostenible y sabrosa de nuestra ciudad.

Sara Fernandez Escuer
Vicealcaldesa y consejera de Cultura 'y
Proyeccién Exterior del Ayuntamiento de Zaragoza
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YinYang
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La flor del Picadero

Coquinasenlaarena
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Mil hojas de ternasco
dearagonabaja
temperatura con
melocotonde
Calanda

Ilusionismo de
morcilla
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Croqueta

de morcilla
ymanzana
caramelizada

Crep deborrajaymar
sin gluten

Carchapo de pulpo
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Loom (/ Cadiz, 12
Doiia Tapa C.del Coso, 56
Plaza Goya Calle San Miguel,7
Café Del Tibet Zurita, 4
La Factoria C.Felipe Sanclemente, 5
Basho Café C.Felipe Sanclemente, 20
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3 Elementos Calle San Miguel, 49
LaFartalla C.delaReconquista, 8
ElPuerto Santamaria P.°LaMina,5
Marengo Francisco Vitoria, 5
LaBocca CalleSta.JoaquinadeVedruna, 6
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Atipico José Maria Lacarra, 18-20
NolaGras  CalleFranciscode Vitoria, 28-30
Estoril C.LednXlIll, 27
Espumosos C.Cincode Marzo,14
Azarina Fusion Ramon Pignatelli, 124
122 Ramon Pignatelli, 122
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sobre tostada de pan
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Buiiuelo de acelgas
y gambas

Bacalao dorado

Donutderabho
detoro
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Capital Iberoamericana de la gastronomia sostenible 2022-2023
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Airesde mar

Zamburiiia del monte
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Costillada
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Boloiiesa de ternasco
con pure de patata

Pastel new york

Tartar de mojama
de Cadizy queso con
uasabiy guacamole
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Canelonderabode
toro con veolute
deaveyfoie

Algar de papasy
tiernos con cosquito
deternaso

D.0. Aragon

Hamburguesa de
longaniza
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Armonia de sabores

Bacalao
gratinado alioli
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PREMIADO
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Boulevardier Avda.Goya, 79 '
Bar Moneva C.Tomas Bretdn, 36
Bar Nativo Av.Juan Carlos|, 41 @ @ \ /
La Malteadora C.JuanJoséRivas, 6 N\ 4
Nomada P.°de Fernando El Catdlico, 37 7 N\
Vita C.Bruno Solano, 4 @. h
ElSerrablo Manuel Lasala, 44
Maza Etxea Neguri Manuel Lasala, 44
Pato Laqueado de Pekin Av. Ilustracion,5
Castrobar Vermuteria C.deMinas, 19
Bar Dumbo LépezAllué, 2 @
El Boticario Av. Francisco de Goya, 50 T
Buenacara P° Cortes de Aragdn, 30
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Miyagui
“Papada San”

Magarocafish

Doblonesde
calantina trufada con
aceite de setas

Sutido de setasy
boletus con helado
defoie
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Panceta de cerdo
con arroz glutinoso

Croqueta al ast

Patatarellena
deternascoensu
jugo concremade
pimientos verdes

Montadito de ho-
querones con queso
Arzua-Ulloay piarras
dulces

Langostino
en Tempura
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Gamba
Bechamel Jaca

Despensavacia

Kafta Latakia
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Boqueron
enmarcelinada

Canoa Fenicia
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La catrina aragonesa

Cachirulo baturro
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Bomba lastres
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demelocotonde
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Rojo sobre negro con
mouse de mariscoy
su peineta

Mejillon tigre

Pisto a la bilbilitana
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Pincho cojonudo

VAMBAR

CERVECEROS INDEPENDIENTES

Ambar recomienda el consumo responsable 4,8°
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97 Los Cuarteranos
Av.Zaragoza, 42

98 Tio Genaro
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' 99 Sport2.0

Luis Vives, 1
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Deliciasalabrasa

Castillo de bacalao
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Caramelo
deternasco glaseado
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Huesca Zaragoza,
Teruely crujiente de
caracoles

Huevorelleno
al pollo cabaiiil

Croqueta de jamén

MARIA DE HUERVA
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Albarca aragonesa
de masa filo,con
deliciasde cerdoy
fua de mozzarela

Airesde laribera
delHuerva
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